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前言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由北京市卫生健康委员会提出。
本文件由北京市卫生健康委员会归口。
本文件起草单位：北京市疾病预防控制中心，北京市标准化研究院。
本文件主要起草人：

农贸市场环境卫生管理规范
1　 范围
本文件规定了农贸市场的环境卫生要求、环境布局要求和卫生管理要求。
本文件适用于农贸市场的环境卫生管理。
2　 规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 3097 海水水质标准
GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB 8978 污水综合排放标准
GB/T 17217 公共厕所卫生规范
GB/T 18920 城市污水再生利用 城市杂用水水质
GB/T 21720 农贸市场管理技术规范
GB/T 31712 病媒生物综合管理技术规范 环境治理 鼠类
GB/T 31717 病媒生物综合管理技术规范 环境治理 蚊虫
GB/T 31718 病媒生物综合管理技术规范 环境治理 蝇类
GB/T 38738 媒生物防制操作规程 农贸市场
DB11/T 485 集中空调通风系统卫生管理规范
DB11/T 1748 物体表面新型冠状病毒样本采集技术规范
DB11/T 1749.7 呼吸道传染病疫情防控消毒技术规范 第7部分：农贸市场
3　 术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

    农贸市场  markets of agriculture products
以食用农产品现货零售交易为主，为买卖双方提供经常性的公开的固定的交易场所，配套设施和服务的零售场所 。
4　 基本要求
4.1　 农贸市场应制定以下管理制度：
—— 环境卫生责任制度；
—— 垃圾清运管理制度；
—— 专区保洁制度；
—— 传染病疫情期间应急管理制度；
—— 从业人员健康状况管理制度；
—— 人员培训制度；
—— 商品信息的追溯制度等。
4.2　 从业人员均应持有有效的健康证明上岗。
4.3　 应根据市场清扫保洁的区域、面积、人流和物流情况做好保洁方案，配备足够的保洁员。
4.4　 应定期组织从业人员开展环境卫生相关知识学习和传染病疫情防控及应急处置演练。
4.5　 应有负责环境卫生和传染病防疫的专职或兼职人员。
4.6　 从业人员应按岗位要求穿戴工作服、工作帽、口罩、做好手卫生，并保持良好的个人卫生习惯。
4.7　 宜采用无接触电子付款方式，现金的付款和找零应使用专用盛盘和夹具。
4.8　 每日歇业后应及时对经营场所进行清扫，经营期间应保持环境卫生。
4.9　 不应经营活畜禽和出售野生动物及其制品。
4.10　 进场货品在采购、运输、销售过程中应有完善的追溯信息记录。
5　 环境布局要求
5.1　 市场内应根据商品品类设置交易区并合理布局，同类商品区域要相对集中，分区标志清晰。鲜、活、熟、干、湿商品应严格分开。
5.2　 场内分区应标识明确，分区之间应有通道分离。
5.3　 食品摊位的设置应做到生熟食品分开，鲜活食品和其他食品分开，预包装食品和散装食品分开，待加工食品和直接入口食品分开。
5.4　 熟食、卤品、豆制品、酱菜等直接食用食品的柜台或专间应距离厕所、垃圾房等污染源的间距不小于25米；与禽畜肉类、水产的区域隔开，相隔距离不小于5米。
5.5　 市场出入口和周边应无私拉乱挂、乱堆乱放、乱泼乱倒和小广告乱张贴现象。
5.6　 市场墙体无缝隙无孔洞，内部地面应硬面化，且坚固、平整、防滑，便于清洁。
5.7　 市场周边应保持干净整洁，及时清扫和清运垃圾。
5.8　 管理制度应在市场显著位置进行公示。
6　 日常卫生要求
6.1　 室内通风
6.1.1　 市场内空间应通透、宽敞，具有良好的通风条件，并有适宜的自然通风或机械通风设施。
6.1.2　 采用机械通风时应将进气口位置设置在空气清洁的地点，进气口宜低于排气口3m以上，当进、排气口在同一高度时，宜在不同方向设置，且水平距离—般不宜小于10m。进气口应与户外垃圾存放装置等污染源保持适宜的距离并装有防虫网。
6.1.3　 在不影响货品保鲜的情况下，应优先采用自然通风保持室内空气流通，必要时可采用机械通风装置加强室内（包括更衣室、卫生间）空气流动，保证厢式电梯的换气扇、地下空间通风系统运转正常、通风良好。
6.1.4　 营业前应充分进行室内通风换气；营业中应确保通风设施正常运行，保持场所的通风良好；每日歇业后应进行必要的通风换气。
6.1.5　 通风不良的地下空间不应作为经营场所使用。
6.1.6　 需要实施温控的区域宜配置通风及温控设施。
6.1.7　 使用集中空调通风系统时应符合DB11/T 485的要求。
6.2　 用水
6.2.1　 用水水质应符合以下要求：
—— 用于冲厕、车辆冲洗、道路清扫、消防等用水应符合GB/T 18920的要求；
—— 自行配置的海水应符合GB 3097第三类及以上水质标准要求；
—— 其他用水应符合GB 5749的要求。
6.2.2　 直接接触商品的用水应直接来自市政自来水管道或水源为检测合格自备井水的自来水管道，在不能保证水质合格的条件下不应使用循环水。
6.3　 污水
6.3.1　 应保持排污下水道通畅，便于污水及时排出，地面和下水明沟应无污水积水、无淤积物。
6.3.2　 污水排水系统应保证排水畅通、便于清洁维护，不得污染周边环境。
6.3.3　 污水排放入口应安装带水封的地漏或防止浊气逸出的装置，加盖箅子防止固体垃圾堵塞排放入口。
6.3.4　 排污管道出口应有防虫、除虫措施以降低虫害风险。
6.3.5　 室内排水的流向应由清洁程度要求高的区域流向清洁程度要求低的区域,且应有防止逆流的措施。
6.3.6　 排水明槽底部应呈弧形，可根据日排水量设计适宜的宽度和深度，便于污水及时排出。排水槽上应加盖耐腐蚀、易清洗的箅子。
6.3.7　 污水排放应符合GB 8978的要求。
6.4　 垃圾
6.4.1　 应按照《北京市生活垃圾管理条例》进行垃圾分类。
6.4.2　 应按垃圾分类要求配置废弃物收集容器，每个摊位应设置密闭式垃圾桶或垃圾箱。
6.4.3　 应设置有明显标识的口罩、手套等个人防护用品专用投放垃圾桶，垃圾桶内套有垃圾袋，清理时可使用含有效氯500mg/L～1000mg/L的含氯消毒液喷洒至完全湿润后系紧垃圾袋，按生活垃圾处理，并做到日产日清。
6.4.4　 应设置垃圾中转密闭间，对垃圾集中处理并及时清运出场。
6.4.5　 每个摊位应设置密闭果蔬垃圾桶和其他垃圾桶，分类收集经营产生的垃圾。
6.4.6　 应选择在人流较大、便于投放的场地设置分类投放点，分类投放点应分别设置玻璃、金属、塑料、纸类和其他垃圾分类收集容器。
6.4.7　 应根据垃圾处理能力在有需要的餐厨垃圾处配备有机生活垃圾处理机、压榨处理机, 对果蔬垃圾就地就近进行处置。
6.4.8　 垃圾收集点应配备足够的加盖密闭果蔬垃圾桶和其他垃圾桶，配备完善的冲洗设备和供、排水设施，排水管（道）应接入市政污水管网。垃圾收集点垃圾桶应摆放整齐，确保外观整洁、功能完好。
6.4.9　 垃圾收集点的地面应无散落垃圾、污水、污渍，墙面无粘贴物，无明显污渍。
6.4.10　 垃圾车转运垃圾应做到清洁、密闭。
6.5　 公共厕所
6.5.1　 应配备专属保洁人员，保洁用品专区使用。
6.5.2　 内环境应采光、通风良好，无明显异味。
6.5.3　 应做到地面无积水、积污、痰迹、血迹、呕吐物和垃圾。
6.5.4　 厕所室内应基本无蝇，化粪池和贮粪池周围应无蝇蛆孳生。
6.5.5　 化粪池、贮粪池、贮尿池内积存的粪液、尿液不得外溢,应及时清运。
6.5.6　 应保证便器活动部件使用正常、冲洗设备完好，水龙头等洗手设施正常使用，宜提供、使用洗手液。
6.5.7　 公共厕所卫生应符合GB/T 17217的要求。
6.6　 蜚蠊、鼠类、蚊蝇的防制
6.6.1　 市场内外环境均应保持整洁，防止虫害侵入及孳生。外环境应重点清除小型积水或积水容器和鼠类可栖息的场所；内环境应清除市场角落及箱柜内外乱堆乱放的物品、粮食、干料、鲜肉、冻鱼、冰柜、食品加工处的堆放物、垃圾等物品。
6.6.2　 市场内应采用纱帘、纱网、防鼠板、防蝇灯、风幕等设施，防止鼠类昆虫等侵入。
6.6.3　 对靠墙壁堆放的物品、粮食、干料、水果等货物应进行垫离（离墙30 cm、离地30 cm）。
6.6.4　 鲜肉水产品区应使用无缝台面或无缝案板，案板与墙壁或台架间缝隙应封堵严密。
6.6.5　 可能被鼠类、虫类污染的产品、产品包装以及容器，应根据情况进行洗净消毒或废弃。
6.6.6　 使用杀虫剂、灭鼠药时应由专业人员或经过培训的人员操作，防止对人身、商品、包装、设备工具及容器造成的污染；不慎污染时，应及时将被污染的物品彻底清洁，消除污染后使用，不能消除污染的物品应废弃。
6.6.7　 室内蜚蠊、鼠类、蚊蝇的防制应按照GB/T 38738的要求进行。
6.6.8　 室外的防鼠、防蚊、防蝇设施应分别符合GB/T 31712、GB/T 31717、GB/T 31718的要求。
6.7　 清洁、消毒
6.7.1　 各摊位应在每日经营结束后进行清洁和打扫，在经营过程中应加强保洁和整理。
6.7.2　 水产品销售如需现场宰杀，应在其摊位内设置专用宰杀区，宰杀过程中应随时保持摊位内的清洁。
6.7.3　 涉及水产品及生鲜肉类交易的区域和设施设备应每日冲洗打扫，不存污水，保持清洁，充分晾干。
6.7.4　 清洁用品应按照市场的分区布局做到专区专用，不得造成交叉污染。
6.7.5　 根据用途和使用场所将保洁用品分门别类，保管时杜绝交叉污染。清扫时需要沾水的保洁用品（清洁刷、拖把等）使用后须用水洗净，并将其悬吊保管以便晾干。
6.7.6　 鲜肉、水产、熟食、豆制品所用的操作台、砧板以及各类切割工具及盛装容器应按照食品卫生要求进行清洁消毒，消毒时宜采用物理消毒方法。
6.7.7　 公共厕所应每日清洁和打扫，并定期进行消毒。
7　 呼吸道、肠道传染病疫情期间卫生要求
7.1　 管理要求
7.1.1　 疫情的防控要求除符合国家和北京市相关规定外，还应符合以下要求：

—— 合理设置市场出入口并由专人管理，在入口处应由专人负责落实测量体温、查验健康信息、提示佩戴口罩等疫情防控措施，发现异常应拒绝相关人员、车辆进入市场；
—— 设置洗消站，用于货运车辆的清洗消毒和货品外包装的消毒；
—— 对涉及呼吸道、肠道传染病疫情发生地的货品，在运输、搬运、存贮、销售等环节应按照疫情防控要求落实人员管控、核酸检测、环境及货品包装消毒等措施；
—— 做好从业人员的健康监测，发现传染病疫情相关症状不得带病上岗并及时就医排查；
—— 从业人员在直接为顾客服务时应全程佩戴口罩并做好手卫生；
—— 按照疫情防控要求定期对从业人员和经营环境开展核酸检测；
—— 制定定期休市制度，对场地环境进行核酸检测和彻底的清洁、消毒；
—— 销售区、办公区的重点消毒部位应每日清洁、消毒。根据实际情况合理增加消毒频次，如人员接触较多的部位、排污下水道、卫生间、盛装器具等；
—— 公共卫生间应每日进行清洁消毒，洗手液用完后及时补充。
7.1.2　 应配备充足的防疫物资。
7.1.3　 市场内应至少设置1处用于涉疫人员临时等候和休息的隔离观察室。隔离观察室应符合下列要求：
—— 通风良好、相对独立的房间；
—— 隔离观察室内应配备体温计、医用口罩、速干手消毒剂、手套等个人防护用品。
7.1.4　 应配备地面冲洗水龙头和消毒设施。
7.2　 消毒
7.2.1　 销售区应对摊位台面、地面等表面，门把手、水龙头、电梯按键等物体表面，厢式电梯地面箱体四壁，相关用品用具表面（砧 板、刀、挂钩、 计量器具、盛放容器等），搬运工具、公平秤等工具表面，冰箱冰柜内外表面，织物（工作 服、手套、围 裙等），抹布、拖布、下水道、污水管道、垃圾桶等重点部位和区域进行预防性消毒。
7.2.2　 办公区应对硬质桌面、硬质椅面、门把手、地面等各类物体表面、电梯按键等进行预防性消毒。
7.2.3　 公共厕所应对门把手、地面、水龙头、台面、便器、地漏、瓷砖墙面等进行预防性消毒。
7.2.4　 冰箱冰柜进行消毒时应清空冰箱、冰柜内容物后，断电、恢复至室温，并将冰箱、冰柜内的积水擦干之后进行消毒。
7.2.5　 使用酒精消毒时应远离火源，严禁使用酒精进行喷雾消毒。
7.2.6　 人员被确诊感染呼吸道、肠道传染病致病微生物时，应在防疫机构的指导下或者按照其提出的卫生要求对市场环境和物品进行终末消毒。
7.2.7　 应在物品搬离后或对物品采取必要的保护措施后进行消毒，防止物品被污染。
7.2.8　 消毒时应认真阅读消毒产品说明书，严格按照说明书规定的使用范围、使用方法、作用浓度、作用时间正确使用。
7.2.9　 在呼吸道、肠道传染病疫情期间应按照DB11/T 1749.7 的方法进行消毒。
7.3　 环境核酸样品检测
7.3.1　 在呼吸道传染病疫情期间应积极配合防疫部门对环境样品进行采集。
7.3.2　 应按照呼吸道传染病疫情防控要求对环境核酸样品进行自查，并委托专业机构对样品进行检测。
7.3.3　 自查时应选取与人体接触频繁，尤其是呼吸道飞沫、排泄物、呕吐物等容易污染到的区域和其他可能受到病毒污染的物品或区域进行采样。
7.3.4　 自查时宜采用混合样本采集，可根据现场情况将同区域，同类的多个采样点合并采集为一件混合样本，同时应做好采样点位、物品名称的记录。
7.3.5　 样品采集的重点部位和采样方法应按照DB11/T 1748的要求进行。
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